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Olio Extravergine di Oliva DOP Riviera Ligure

ed elenco delle aziende produttrici consorziate

Aggiornamento febbraio 2021

Il territorio, le sue olive, la sua gente

Custodiamo un territorio. Scegliere olio extravergine di oliva DOP Riviera Ligure vuol
dire aiutare chi per primo protegge un territorio: chi lo coltiva, chi ci lavora. Coltivare
le olive in Liguria non ¢ facile. Il territorio ¢ interamente terrazzato da muri in pietra,
costruiti senza cemento. La principale infrastruttura della regione, costruita nei secoli
con un sapere che ¢ patrimonio immateriale dell'Umanita per 'Unesco. Per sostenere
anche gli olivi. Lavoro solo manuale. Si scende o si sale. Un territorio complicato,
delicato, amato. Il tuo olio viene da qui.




La Liguria ¢ lunga 350 km. Nel suo abbraccio tra mare e cielo, protegge una
eccezionale biodiversita di specie (cultivar) di olivo. In Provincia di Imperia & il
regno della Taggiasca. Qui I’Olio DOP Riviera Ligure ha la menzione “Riviera dei
Fiori”. Poi la Taggiasca si affianca ad altre olive: Arnasca, Pignola, Colombaia,
Carparina, Olivotto. E “Riviera del Ponente Savonese”. Infine, da Genova in la,
comprese le Cinque Terre, ci sono Lavagnina, Razzola, Prempesa, Lantesca,
Castelnovina ed altre ancora. E Riviera di Levante. Un nome, tre oli, tre anime,
come riconosce il disciplinare: da Ovest a Est diventa piu deciso. Semplicemente.

RIVIERA
DEI FIORI
Da olive Taggiasca per almeno il
90% > olio giallo chiaro con lievi
sfumature verdoline; profumi
fruttati leggeri o medio leggeri,
freschi, puliti, di oliva; morbido e
delicato, di buona fluidita, amaro e
piccante lieve; sentori di mela e
punta piccante in chiusura.

RIVIERA DEL PONENTE
SAVONESE
Da olive Taggiasca per almeno il
50% > giallo chiaro con lievi
sfumature verdoline; profumi
fruttati leggeri o medio leggeri,
freschi, di oliva; morbido e
delicato, con note amare e piccanti
in equilibrio e buona fluidita;
sentori di mandorla, mela, e una
lieve punta piccante in chiusura.

La Spezia

RIVIERA
DI LEVANTE
Da olive Lavagnina, Razzola,

Pignola e cultivar locali autoctone
per almeno il 65% > giallo oro dai

riflessi verdolini; profumi fruttati
leggeri o medi, con freschi sentori

vegetali di carciofo; vellutato e

armonico, con punta piccante

persistente e progressiva: toni
mandorlati e rimandi alle erbe di

campo in chiusura.



Riviera dei Fiori

ANTICO FRANTOIO RAMOINO FRANCO
Via Nazionale 295 18100 Imperia IM

0183/295911  320/7644558 info@frantoio-ramoino.com www.frantoio-ramoino.com

AZIENDA AGRICOLA ARMATO CRISTINA
Via Roma 17 18027 Lucinasco IM
0183/52620  338/1475966 info@olicarmato.it www.olioarmato.it

AZIENDA AGRICOLA BASSAN
Via Mazzini 71 18015 Pompeiana IM
334/9561439 info@oliobassan.it ~ www.oliobassan.it

AZIENDA AGRICOLA CALZIA EMANUELE
Via Borgo Poggio 18027 Pontedassio IM

340/2510622 emanuelecalzia@gmail.com

AZIENDA AGRICOLA CARILO SIFFREDI
Via Roma 1 18027 Lucinasco IM
0183/52662  fax 0183/52829 info@carlosiffredi.com www.carlosiffredi.com

AZIENDA AGRICOLA ROSSI ROBERTO
Viale Kennedy 26~ 18010 Pietrabruna IM

389/5713249 info@arsolea.it www.arsolea.it

AZIENDA AGRICOLA TORRE DEI PAPONI
Via Trieste 11 Torre Paponi 18010 Pietrabruna IM
0183/930020 335/6965910 torredeipaponi®@libero.it www.torredeipaponi.it

BENZA FRANTOIANO
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Via Dolcedo 180 18100 Imperia IM

0183/280132 fax 0183/281968 info@oliobenza.it  www.oliobenza.it

CASA OLEARIA TAGGIASCA

Reg. Prati e Pescine Arg.Sx. 18018 Taggia IM

0184/486044 fax 0184/487497 info@casaoleariataggiasca.it www.casaoleariataggiasca.it
FRANTOIO BOERI GIUSEPPE

Viale della Rimembranza, 34 18018 Taggia IM

0184/475301 fax 0184/475301 333/4624838 info@olioboeri.com www.olioboeri.com

FRANTOIO DI SANT'AGATA D'ONEGLIA

Strada dei Francesi 48 18100 Imperia IM
0183/29347  fax0183/710963 frantoio@frantoiosantagata.com www.frantoiosantagata.com
FRANTOIO GHIGLIONE

Via Ciancergo 25 18020 Dolcedo IM

0183/280043 Fax 0183/281947 info@frantoioghiglione.it ~ www.frantoioghiglione.it

FRANTOIO OLEARIO MARVALDI GIUSEPPE
Via Candeasco 9 18021 Borgomaro IM

0183/54016  fax 0183/54016 info@frantoiomarvaldi.com www.frantoiomarvaldi.com

FRANTOIO OLEARIO SAGUATO STEFANO
Corso L. Saguato 5 18013 Diano S. Pietro IM
0183/49280  339/4443009 fax 0183/429849

info@anticofrantoiosaguato.it Www.anticofrantoiosagu ato.it

FRANTOIO ULIVI DI LIGURIA
Via Mameli 25 Torre Paponi 18010 Pietrabruna IM
0183/90121  349/7545939 info@frantoioulividiliguria.it www.frantoioulividiliguria.it
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FRANTOIO VENTURINO BARTOLOMEO
Via Molini 1 18013 Diano S. Pietro IM
0183/429505...fax 0183/429898 333/3575644

info@frantoioventurino.com. www.frantoioventurino.com

FRATELLI CARLI

Via Garessio 11/13 18100 Imperia IM

0183/720000 fax 0183/293236 info@oliocarli.it www.oliocarli.it
FRATELLI MERANO Via Lucinasco 2 18027 ChiusavecchialM

0183/529032 fax 0183/530905 fratellimerano@fratellimerano.it

GIUSEPPE CALVI & C.
Via Garessio 56 18100 Imperia IM
0183/292851 fax 0183/294420 335/1264753 posta@oliocalvi.it ~ www.oliocalvi.it

OLIO ANFOSSO SAS
Via IV Novembre 95 18027 Chiusavecchia IM
0183/52418 fax 0183/529914 335/303182  anfosso@olioanfosso.it  www.olioanfosso.it

OLIO ROI
Via Argentina 1 18010 Badalucco IM
0184/408004 fax 0184/407800 info@olioroi.com www.olioroi.com

PIETRO ISNARDI SRL
Via Torino 15618027 Pontedassio IM
0183/7981 fax 0183/279719 info@isnardi.it www.pietroisnardi.it

PODERE DONZELLA
Piazza Fratelli Ruffini 4 18011 Castellaro IM

348/0114560 podere.donzella@gmail.com https://poderedonzella.business.site/
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RAINERI SPA
Via Nazionale Sud 11 18027 Chiusanico IM

0183/529050 fax 0183/529970 info@olioraineri.com www.olioraineri.com
RANISE AGROALIMENTARE

Via Monte Pasubio 43 18027 Chiusanico IM

0183/767966 fax 0183/763700 info@ranise.it WWWw.ranise.com
VISAMORIS OLIO

Strada Privata Molino Jave 23 18100 Imperia IM

348/3959569 visamoris@libero.it

RIVIERA DEL PONENTE SAVONESE

AZIENDA OLIVICOLA CANAIELLA
Via Canaiella 4 17100 SavonaSV
019/860190  fax 019/8386623 348/7966111  info@canaiella.it www.canaiella.it

COOPERATIVA OLIVICOLA DI ARNASCO
Piazza IV Novembre 8 17032 Arnasco SV

0182/7671176  info@coopolivicolarnasco.it www.coopolivicolarnasco.it

OLEIFICIO POLLA NICOLO!
Via Ghilini 46 17025 Loano SV
019/668027  fax 019/673468 338/3069511 info@oliopolla.it www.oliopolla.it

SOMMARIVA TRADIZIONE AGRICOLA
Via G. Mameli 7 17031  Albenga SV
0182/559222 fax 0182/541143 335/6381083 info@oliosommariva.it www.oliosommariva.it
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RIVIERA DI LEVANTE

AGRILITUR SOCIETA' AGRICOLA TURISTICA
Localita Le Figarole 19032 Lerici SP
0187/964874 fax 0187/964874 335/6820481 agritursrl@libero.it

AZIENDA AGRICOLA ADRIANO CASAZZA
Via Baiucca 5 16038 Santa Margherita Ligure GE
0185/281740  335/7073127 adriano.casazza@gmail.com

AZIENDA AGRICOLA ALEPPO
Vico della Rosa 2/2 16035 Rapallo GE

info@lacappellettadiportofino.it

AZIENDA AGRICOLA FRANCESCO CURRARINO
Localia Marona snc 19015 Levanto SP

349/4639038 dottagrcurrarino@hotmail.it

AZIENDA AGRICOLA LA BILATA
Salita San Rocco 11 A 16033 Lavagna GE
0185/362536  389/3430779 info®@labilaia.com  www.labilaia.com

AZIENDA AGRICOLA SANTA BARBARA SS
Via Partigiano Berto Solimano 44a 16038 S. Margherita Ligure GE
0185/280413  333/4339679 info@agricolasantabarbara.it www.agricolasantabarbara.it

AZIENDA AGRICOLA SOLARI MASSIMO
Via Caperana Case Sparse 2616043 Chiavari GE
0185/382036 339/3735410 solarimassimo70@gmail.com

COOPERATIVA AGRICOLA RURALE ISOLA DI BORGONOVO
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Via Val Mogliana 42 16046 Mezzanego GE

349/0063440 frantoioborgonovo@libero.it www.frantoiooleario.it

COOPERATIVA AGRICOLA LAVAGNINA
Via Santa Giulial5 16033 Lavagna GE

0185/391497  coopagricolalavagnina@gmail.com www.agricolalavagnina.com

FRANTOIO OLEARIO SOLARI MAURO
Via Selaschi 3A 16040 Leivi GE
0185/308821 fax 0185/319449 info@frantoiosolari.itwww.frantoiosolari.it

LUCCHI E GUASTALLI SRL
Localita Vincinella 19037 S.Stefano di Magra SP
0187/633329 fax 0187/696399 info@frantoiolg.com www.frantoiolg.com

OLIVICOLTORI SESTRESI
Villa Ragone 35 16039 Sestri Levante GE

0185/44341  fax 0185/455835 amministrazione@olivicoltori.net www.olivicoltori.net

LA FAVOLA DELLA MIGNOLA DI MAURA GRIMALDI-L'OLIVETO DI MOZART
Via Tedisio 15/2 16033 Lavagna GE

335/7509920 nino031957@gmail.com htts://sites.google.com/site/lafavoladellamignola/

FRANTOIO E MOLINO AMBROSINI ROBERTO
Viadel Molini 396 19038 Sarzana SP

0187/620453 ambrosiniolio®@libero.it www.frantoioambrosi.com

ALESSIO CASARETTO
Via dei Caduti 56/A 16040 Leivi GE

348/5142772 terredelsolaro@casaretto.it www.alessiocasaretto.it
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Controllato, assaggiato, certificato, garantito

Controllato perché: ¢ tracciato dall’albero alla tavola, a tutela del pubblico. Esiste un
ente di certificazione, diverso ed esterno rispetto al Consorzio, il quale visita gli oliveti,
ne considera la buona gestione e segue la filiera produttiva, seguendo un rigido
disciplinare. Protezione.

Assaggiato e certificato perché: T'ente di certificazione procede all’assaggio e
all'analisi chimica di ogni partita di olio. Se le due prove risultano entro i parametri
previsti dal disciplinare, quell’olio potra diventare DOP. Sicurezza.

Garantito perché: il Consorzio di Tutela consegna un collarino di riconoscimento ad
ogni bottiglia di olio DOP, con un codice che riporta alla partita di olio certificata. Non
solo: vigila e preleva a campione 'olio DOP Riviera Ligure sul mercato verificando che
sia sempre come deve essere, ripetendo le analisi chimico - fisiche e sensoriali sull’olio
DOP Riviera Ligure immesso al commercio. Come da disciplinare. Certezza.




